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Propriétaire / 
Owner

 Claire de Montesquiou 

Cépages/ 
Grape-Variety

55% Sauvignon - 45% Gros-Manseng

Type de sol/  
Local soil

Argilo-sableux ; Sables Fauves de l’armagnac landais 
Sandy clay soil

Vinification - Macération pelliculaire, fermentation à basse 
température, élevage sur lies.

- Low temperature skin contact for one night, lies 
contact.

Alcool 11,5%vol

temp de 
consommation

8 -9° (drinking temperature)

Cararactéristiques/ 
Details

- Le Sauvignon donne de la fraîcheur et des arômes 
de fleurs blanches; 
le Gros-Manseng, aux arômes d'agrumes, donne 
structure, rondeur et longueur en bouche à ce vin 
sec et fruité 

- Sauvignon gives freshness and white flowers 
aromas ; 

- Gros-Manseng, with its grapefruit aromas gives 
structure, roundness and lenght to this dry, fruity 
white wine.

Conservation du 
vin / 
Preservation

< + 18°

Pour / 
Goes well with 

- Apéritif, viandes blanches, poissons  

- Drinks, white meats, fishes.

Conditionnement / 
Packaging

- Carton de 6 ou 12 bouteilles 
- Box of 6 or 12 bottles

Palette Palette EURO:  
- 105 cartons/box de 6 bouteilles/bottles, (soit 630 
bouteilles/ bottles)  
- 50 cartons de 12 bouteilles, (soit 600 bouteilles/
bottles) 
 
Palette VMF:  
- 70 cartons/box de 12 bouteilles, (soit 840 bouteilles/
bottles)
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