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Propriétaire / 
Owner

 Claire de Montesquiou 

Cépages/  
Grape-Variety

80% Tannat - 20% Merlot

Type de sol/  
Local soil

Argilo-sableux ; Sables Fauves de l’armagnac landais 
Sandy clay soil

Vinification - Macération à froid, cuvaison courte, délestage 
- température, élevage sur lies.
- Low temperature skin contact for one night, lies 

contact.

Alcool 11%vol

temp de 
consommation

18° (drinking temperature)

Cararactéristiques/  
Details

- Cet assemblage allie la rondeur du Merlot et la 
typicité gasconne du Tannat. Les tannats sont 
cependant très souples, provenant de vieilles vignes 
taillées court. Vin facile à boire. 

- This blend has the smoothness of the Merlot and 
the Gascon typicity of the Tannat. The tannins are 
supple: the grapes are provided by old vines . Round 
and easy to drink

Conservation du 
vin / 
Preservation

< + 18°

Pour / 
Goes well with  

- Viandes rouges, fromages  
- Red meats, cheeses.

Conditionnement / 
Packaging

- Carton de 6 ou 12 bouteilles 
- Box of 6 or 12 bottles

Palette Palette EURO:  
- 105 cartons/box de 6 bouteilles/bottles, (soit 630 
bouteilles/ bottles)  
- 50 cartons de 12 bouteilles, (soit 600 bouteilles/
bottles)  
 
Palette VMF:  
- 70 cartons/box de 12 bouteilles, (soit 840 bouteilles/
bottles)
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